HONG KONG

Je \Joel Robucl’won
L’Atelier Show Kitchen Experience
(Counter seat exclusive)

POUR COMMENCER
royale de foie gras au vieux porto sous un nuage au parmesan
Foie gras custard with port wine reduction and parmesan cloud
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LE BETTERAVE
en duo de pommes a I'avocat, sorbet a la moutarde verte
Beetroot and apple duo with avocado, green mustard sorbet
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*LA LANGOUSTINE
en papillote croustillante au basilic
Crispy langoustine papillote with basil
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LA CAILLE
des Dombes caramélisée au foie gras, pomme purée truffée
Free-range quail and foie gras duo with truffle mash potatoes
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LA PAVLOVA

d la fraise japonaise, meringue craquante et son sorbet
Textured strawberry with crispy meringue and sorbet
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Café ou thé et mignardises
Coffee or tea and confectioneries
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3-COURSES =33
HKD &M $788
*4 COURSES VU3E3E
*HKD &% $988
Sommelier recommandations FGFiikE 52
Non-alcoholic pairing fEEFEHLE Wine pairing &) BEC S
2 Glasses FHFF HKD i 248 2 Glasses FifR HKD & 458
3 Glasses =#f HKD 3% 348 3 Glasses =#f HKD 3% 628

Menu available daily 12:00 - 13:30, 18:00 — 20:00



